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PAN DE CRISTAL CON TOMATE Y AOVE

ANCHOAS DEL CANTABRICO  ‘EL CAPRICHO’
ANXOVES DEL CANTÀBRIC  ‘EL CAPRICHO’        UNIDAD / 3

BOQUERONES EN VINAGRE CASEROS
SEITONS AMB VINAGRE CASOLANS        13.90

JAMÓN IBÉRICO DE BELLOTA 
PERNIL IBÈRIC DE GLA 80GR        26,90

NACHOS CON BUTIFARRA DEL PEROL Y NUESTRO PICO DE GALLO
IGNASIS CON BOTIFARRA DEL PEROL Y EL NOSTRE PICO DE GALLO          15.90

PATATAS BRAVAS DE LA LOLA
PATATES BRAVES DE LA LOLA        9.90

CHURROS BRAVOS
XURROS BRAVOS        8.90

PÀ DE VIDRE AMB TOMAQUET I AOVE        3.90

CROQUETA DE BUTIFARRA NEGRA CON MANZANA DE GIRONA
CROQUETA DE BOTIFARRA NEGRA AMB POMA DE GIRONA             UNIDAD / 2.90

1 4 7 12

BRIOIX DE RABO DE TERNERA MADURADA CON CREMOSO DE APIONABO 1 7 11 14

1 6 7 8
10 13

1 6 7 8
10 13

2 14

4 9 14

4

1

BRIOIX DE CUA DE VEDELLA MADURADA AMB CREMÓS D'APIRAVE        15,90

MATRIMONI CASA PEPE: PAPADA DE PORC IBERIC , PEBROT ESCALIVAT,
ANXOVA “EL CAPRICHO” I SEITONS EN VINAGRE FET A CASA                                 9.00      
MATRIMONIO CASA PEPE: PAPADA DE CERDO IBÉRICO, PIMIENTO ASADO, 
ANCHOA “EL CAPRICHO” Y BOQUERONES EN VINAGRE HECHOS EN CASA

1 4 7 12

SARDINA FUMADA
SARDINA AHUMADA                  UNIDAD / 3.50

4



PAIN DE CRISTAL À LA TOMATE ET HUILE D'OLIVE VIERGE EXTRA

ANCHOIS DE CANTABRIE “EL CAPRICHO”
CANTABRIAN ANCHOVIES ‘EL CAPRICHO’        UNI/3

ANCHOIS BLANCS MARINÉS AU VINAIGRE FAITS MAISON
HOMEMADE MARINATED WHITE ANCHOVIES        13.90

JAMBON IBÉRIQUE DE BELLOTA 
ACORN-FED IBERIAN HAM (80GR)        26,90

 NACHOS À LA SAUCISSE “PEROL” ET PIC DE GALLO
NACHOS WITH PEROL SAUSAGE AND PICO DE GALLO          15.90

LOLA’S PATATAS BRAVAS        9.90

XURROS BRAVOS        8.90

CRYSTAL BREAD WITH TOMATO AND EVOO        3.90

CROQUETTE DE SAUCISSON NOIR À LA POMME DE GÉRONE
BLACK SAUSAGE CROQUETTE WITH GIRONA APPLE            UNIT/2.90

1 4 7 12

SARDINES FUMÉES
SMOKED SARDINE          UNIT/3.50

BRIOCHE À LA QUEUE DE BŒUF ET CRÉMEUX DE CÉLERI-RAVE
OXTAIL BRIOCHE WITH CREAMY CELERIAC            15,90

1 7 11 14
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4 9 14

4
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TREE NUTSGLUTEN                          CRUSTACEANS                              EGGS                                            FISH                                    PEANUTS                                       SOY                                             DAIRY CELERY                                 MUSTARD                                     SESAME                                  SULFITES                             MOLLUSKS                             LUPINS

MATRIMONIO CASA PEPE:  IBERIAN PORK JOWL, ROASTED PEPPER, 
“EL CAPRICHO” ANCHOVY, AND HOMEMADE MARINATED ANCHOVIES              9.00
MATRIMONIO CASA PEPE:  JOUE DE PORC IBÉRIQUE, POIVRON GRILLÉ,
 ANCHOIS « EL CAPRICHO » ET ANCHOIS MARINÉS MAISON 1 4 7 12


