Entrants Entrantes Starters

Tapepear Assortiment de formatges amb CodonyCasola....................... ... ... 18,90€

Surtido de Queso con Membrillo Casero

57
Cheese Assortment with Homemade Quince

PadeVidreamb Tomaquet i AOVE. . ... ... ittt 3,90€ i S—
Pan de Cristal con Tomate y AOVE 1 Cor de Carxofa Saltejat amb Pernillbéric..............ooo oo iiiiiiaa o 14,90€
Crystal Bread with Tomato and Olive Oil Corazon de alcachofa Salteado con jamon Ibérico
Torrada d’Anxova de Santofia ‘ELeapricho’. .. ........otieie i 3,90€ Ralicsl ALloere Heant with lborian Ham
Tostada de Anchoa de Santofia ‘El capricho’ 1 4 Parellada de Verdures amb SalsaRomesco................................ 13,90€
Toasted bread with Santonia Anchovies ‘El capricho’ Eaﬁrgl\?datdglvle)r%?rasﬁ]oé] salsa gomesco 1950810
. N N . riile egetaole rlatter wi omesco sauce
Torrada de Sardina Fumada amb Tomaquet Confitat........... .............. 4,50€ il : y -
Tostadaite et tine. Eumiatla Bo it rareean it ale- 1 o & : Amanida de Ventresca, Tomaquet i Alvocat amb Brots de Coriandre. .......... 14,90€
Smoked Sardine Toast with Tomato Confit Ensalada de Ventresca, Tomate y Aguacate con Brotes de Cilantro 4
Pernil de gla 809'(‘ ‘Consorcio’ 26.90€ Tomato, Avocado and Ventresca Salad
Jamén de bellota 80gr ‘Consorcio’ Sopa de Peix y Marisc .................................................. 14,90€
80g acorn-fed Iberian ham ‘Consorcio’ S'opa de Pescado y Marisco 2 4 9 12 14
Mandonguilles dESEamarlans.. . .« e pa S e, o e o s 14.90€ RISARg-SEatTod S0up - ;
Albo,ndiga% do Gigalaa s, 5.4 Amanida de Formatge de Cabra amb Vinagreta de MeliCodony.............. 14,90€
Crayfish Meatballs Ensalada de Queso de Cabra con Vinagreta de Miel y Membrillo 5 714
. ’ Goat Cheese Salad with H d Quince Vinaigrett
Cruixent de Peus de Porc amb Botifarra NegradePerol ..................... 13,90€ OEE R WS eIy g Qe ViTlgrefte Carns Carnes Meats
Crujiente de Pies de Cerdo con Butifarra Negra del Perol 13 s 1 E davedell 21 90€
Crispy PoTR o tierSatith: || SlHenal BBk Pudding ntra}nya AV (2 e i e e S e e T ;
Patates Bravesideiln lolab.. o st e oI o et ot o s o R—— 7,90€ : SRR ]
Patatas Bravasdelalola 16 7 8 10 13
Lola's Patatas Bravas Stea Rl AT a0 T e ek ek R e N e Tk o e B 22,90€
o . . e £ CARTA .
Ignasis amb Botifarra del perol i Elnostre Picode Gallo'. ..................... 14,90€ Magret d'anec aLaTaronja . ..........vuneneninener e eneeaiaenenanannn. 21,90€
Nachos con Butifarra del perol y Nuestro Picode Gallo 13 ¢ 7 14 M t de Pato a La N —
>l\(lachos Wilt?,h Butifarra del Perol and Our Pico de Gallo = Du?:%r!\iagrgt \A%tggraﬁgeigigéa
UrTOSIBravos.. 2o s nemarer e s DS 5 - .
T R et Estofat CapiPotaamb Cigrons.......... .. .. ittt 14,90€
T ’ Callos con Garbanzos s 1
Croquetes de Pernillbéric (6Uni) ...t 11,90€ Head and Trotters Stew with Chickpeas
Croquetas de Jamon Ibérico (6Uni) 1 7 .
Iberian Ham Croquettes (6 pcs) Cuade Vedella EstofadaalViNegre . ........... ... it iinnnn.n. 18,90€

Croquetes de Gamba amb Foie(6Uni)............ ... .ot iiniiniien.... 12,90€
Croquetas de Gamba con Foie (6Uni) 1 4 7 12
Prawn and Foie Gras Croquettes (6 pcs)

IO MM B Lo et st it 61616 0 610305 00 I BT I B 010 D5 O B I 0B 556 5.0 0 30,00 S 21,90€

Pulpo ala Gallega 4
Galician-Style Octopus

Cola de Ternera Estofada al Vino Tinto 1 9 14
Braised Veal Tail in Red Wine

Peixos Pescados Fish
Fricando deRap. .~ .. ... . .. Syt Crrr S e s L e . 26,90€

Fricand6 de Rape 1 2 4 12 14
Monkfish Fricandd

Bacalla Gratinat a la Mussolinad’Allioli. . .......... .. .. .. 24,90€

Calcotsen Tempuraamb ROmMesCo. .. ...ttt 14,90€ Bacalao Gratinado con Muselina de Alioli 2 o 4 12 1

Calgots en Tempura con Romesco 1 Gratinated Cod with Allioli Mousse

TempuIN R eled SrlspRainEcTTescpmaies Suprema de Turbot amb VinagretadeVerdures .. ........................ 26,90€
CalamarsalaRomana. ....... ... ...ttt ittt 15,90€ Suprema de Rodaballo con Vinagreta de Verduras 4 1

Calamares ala Romana 1 4 Turbot Fillet with Vegetable Vinaigrette

Fried Squid Rings Paellas
Cruixent de Gamba amb Chili Dol¢, PinyaiFestues.......................... 14,90€

Arros Negre de CalamarsiAllsTendres . ...... ... ..ottt 22,90€

Arroz Negro de Calamares y Ajos Tiernos 2 4 12 u
Squid Ink Rice with Tender Squid and Spring Garlic

Crujiente de Gamba con Chili Dulce, Pina y Pistachos 12 3 8
Crispy Prawns with Sweet Chili, Pineapple and Pistachios

Brioix de Cua de Toro amb Cremds d'Apionabo. ............................ 14,90€ - ) :
Brioix de Rabo de Toro con Cremoso de Apionabo 17 n 14 Arros CaldosdelLlamantol............ ... .. i il 27,90€
Oxtail Brioche with Creamy Celeriac ér’r(r)]z Eabldosg de Bogavante 2 4 9 12 14
: F t ter Ri
Xips de Carxofa amb Encenalls de FOie . . ... .....ovuerneneeeeaeannn.. 14,90€ e

Chips de Alcachofas con Birutas de Foie 1 7
Artichoke Chips with Foie Shavings

MusclosalaMarinera ............... .. ittt 13,90€
Mejillones a la Marinera 2 1

Arros de Secret Ibérici ShimejiBlanc. ........ .. .. ... .. i i 22,90€

Arroz de Secreto Ibérico y Shimeji Blanco ¢ 7 14
Iberian Pork Secreto and White Shimeji Mushroom Rice

— Arros de Carxofes amb BacallaiAli-oli........... ... o i, 22,90€
ailor-style Mussels o = . | e
rroz ae Alcachoras con bacatlao 1-oll 2 4712
MUSCLOS AL VAPOT . . .o v v ittt it tee e cee o s e e ST e S e e s i e o 12,90€ umscassgaatl ) Sy Y
Mejillones al Vapor 2
Sreamed Mussels Paella de Costella de Vedella a Baixa Temperatura.......................... 24,90€
ZamburinasalaPlanxa. . ... e e Uni/3,90€ Paella de Costilla de Ternera a Baja Temperatura ¢ 7 14
Zamburifias a la Plancha 2 Slow-Cooked Beef Rib Paella
Grilled Scallops Arroz Caldosode PulpoyGambas . ........ ...t iinnnnnn. 24,90€

Arroz Caldoso de Pulpo y Gambas 2 4 12

Brothy Rice with Octopus and Prawns

) L Paellade MariSC “CasaPepe” . . . ... ..o 24,90€
0 0 © O @ @ 0 0 @ @ QO I @ | i,
Paella e‘Marlsco Casa Pepe (Preu per persona/min 2 pers)
CONTIENE CRUSTACEOS PESCADO CACAHUETES . sOJA LACTEOS FRUTOS APIO MOSTAZA GRANOS MOLUSCO ALTRAMUCES SULFITOS Casa Pepe’s Seafood Paella (Price per person/min 2 pers)

GLUTEN DE CASCARA DE SESAMO



